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Los vinos de Don Jacobo son un homenaje al emplazamiento singular 
de la bodega, al lado del Camino De Santiago. Un emblema de una 
bodega con más de 125 años de historia. 

VARIEDADES DE UVA 

80% Viura, 10% Maturana Blanca, 10% Garnacha Blanca. 

VIÑEDOS Y VINIFICACIÓN 

Viñedos situados en la ladera de Moncalvillo. La mayoría de los 
viñedos tienen entre 40 y 60 años de edad y la altitud media es de 400 
metros. Tras la fermentación alcohólica del vino, este pasa 3 meses en 
botella. 
 
NOTA DE CATA 

De aspecto limpio, color amarillo limón con tonos verdosos de 
intensidad media. En nariz la intensidad es media - alta con recuerdos 
a melocotón y a flores. En boca tiene una acidez media - alta, sabor a 
fruta de hueso, fresco y con un final largo.  
 
MARIDAJE 

Ideal acompañante de pescados y mariscos. 
 
CONSERVACIÓN Y CONSUMO 
 
La temperatura de consumo debe estar entre 7 y 9 ºC. 
 
TIPIFICACIÓN POR SUBZONA 
 
100% Rioja Alta. 
 


