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VARIEDADES DE UVA
100% Garnacha.

ANÁLISIS SENSORIAL
Color rosado intenso y aspecto limpio. En nariz tiene una inten-
sidad aromática alta con recuerdos a fruta roja (grosella y fresa) 
y dulces (golosina y piruleta). En boca tiene una acidez media, 
recuerdos a fruta roja y final largo. Con estructura y redondo en 
boca.

SERVICIO Y MARIDAJE
Temperatura de consumo entre 7 y 9 ºC.
Ideal acompañante de comida especiada y picante.

CARACTERÍSTICAS DEL VIÑEDO
Viñedos situados en la ladera de Yerga, la mayoría de los viñedos 
tienen entre 40 y 60 años de edad, la variedad principal es la Gar-
nacha, vendimiado manualmente en el mes de septiembre. La 
Garnacha procede de viñedo de Rioja Oriental.

TIPIFICACIÓN POR SUBZONA
100% Rioja Oriental.

CRIANZA EN BODEGA
3 meses en botella.

ANÁLISIS FÍSICO - QUÍMICO
pH                                        3,37 upH
Alcohol                              14,90 % v/v
Azúcares Reductores              1,7 g/l
Acidez total en Tartárico       6,58 g/l
A. Sulfuroso total                 79 mg/l 

ALÉRGENOS
Contiene sulfitos.


